
Alle Angaben zu Grössen, Sorten und Deklarationen finden Sie auf der Rückseite.

Mini Jogurt 
Vollmilch
im 125 g Becher

Lanz Jogurt Vollmilch  
• �mild mit wenig Milchsäure 
• �viele sonnengereifte Früchte
• wenig Zucker
• extra fein und cremig
• �mit gesunden Bifidus-Bakterien 
• �dank dreifach längerer Reifung 

speziell gut verträglich

Die richtigePortionengrösse  
für den kleinen Hunger. 
Geeignet für Hotellerie, 
Spital- und Heimbereich. 
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Sorten

Lanz Jogurt stichfest «Die klassischen Stichfesten»
Dank der traditionellen Produktion, ein Schwelgen in 
der guten, alten Zeit. Feiner, sämiger, stichfester Jogurt  
in vielen Aromen und natürlich auch mit Früchten. Alle 
stichfesten Jogurts enthalten keine stückigen Zutaten.

• Nature 
• Mocca 
• Choco 
• Banane 
• Erdbeer

Grössen

Becher 125 g

Nährwerte

100 g enthalten ca.	 Energie	 Eiweiss	 Kohlenhydrate	 Fett
Vollmilch Nature	 298 kJ/  71 kcal	 4.0 g	 5.9 g	 3.5 g
Vollmilch Stichfest	 433 kJ/103 kcal	 3.6 g	 5.9 g	 3.0 g
Vollmilch Chocolat 	 460 kJ/110 kcal	 3.7 g	 15.0 g	 3.8 g
Vollmilch Frucht	 433 kJ/103 kcal	 3.6 g	 15.9 g	 3.0 g

Lanz Jogurt Frucht «Die milden Fruchtigen»
Speziell mild, deshalb sehr bekömmlich und auch für 
sensible Menschen gut verträglich. Sie enthalten weniger 
Zucker, dafür umso mehr sonnenverwöhnte Früchte. 
Einfach unwiderstehlich!

• Ananas 
• Aprikose 
• Banane 
• Erdbeer 
• Heidelbeer 
• Himbeer 

Saisonale Sorten
• Zwetschgen-Zimt

Mini Jogurt Vollmilch
im 125 g Becher

• Mango
• Pêche melba 
• Vanille
• Waldbeer 
• Zwetschge

Alle Lanz Jogurts werden aus tagesfrischer Milch produziert. Die pasteurisierte und homogenisierte Milch wird mit 
speziellen Bifiduskulturen geimpft und erfährt eine Langzeitbrütung mit konstanten Temperaturen (3 x längere Reifung 
als die meisten anderen Produzenten). Die langsame Säuerung ergibt einen milden, cremigen Jogurt, den auch sensible 
Menschen sehr gut vertragen. Die Jogurts bleiben während der ganzen Haltbarkeitsdauer säurestabil und in der Qualität  
unverändert. Das zeichnet alle unsere Jogurts aus.


